Skeppsholmens

krogkonst

e

FESTVANINGSMENYER

Lokalhyra om 10-15 000:- tillkommer, beroende pa veckodag, ni disponerar lokalen mellan kl. 17-02.
Ni far sjilva ta med drycker, vi ser till att allt for dukning, personal etc. finns pa plats
Samtliga menypriser dr inklusive moms samt med kaffe/thé & patar.

1
Matjessill fran Klddesholmen med pocherat vakteldgg, picklade gulbetor, rodlok, griaslok, brynt smor & dillpotatis

Nordisk choucroute — Rimmad fldsksida med kummin, lammkorv med fldder, syrad spetskal med @pple och bacon, confiterat
kycklinglar, senapskrdam samt kokt King Edvard

Getostparfait med honungssockerkaka samt blabérsgranité och youghurtmousse
350 kr

2
Tryffelfarserad kycklingballotine med jordirtskockskrdam och dill serveras med krassesallad, citron- och avokadomarmelad

samt ragbrodskrutonger

Savoykalslindad gosfilé med smorstekta kantareller och fankal serveras med #dppel- och pepparrotsbuljong samt impotatis med
Visterbottensost och blamusslor

Jordgubbar & maring serveras med citronbizcocho, mousse pa vit choklad & timjan samt frusen shot pa Hallandsfldder &
Ginger ale
350 kr

3
Citrongravad fjordlax med sallad pa persika & gurka serveras med syltad sparrispotatis, sas pa dill & romansallad

Grillat brost fran Bjiarekyckling fylld med lufttorkad skinka & salvia, Karl-Johanssvampsrisotto, gremolata samt Marsalasas

Rabarber- och apelsinpaj serveras med vaniljglass, mynta och hallonsylt
400 kr

4
Lantpaté ”"Krogkonst” serveras med dppelchutney smaksatt med gojibdr, toast pa kavring samt portvinskokt fikon

Stekt koljarygg med haricot verts och sas pa puylinser och kallrokt lax serveras med rotfruktscylinder och crudité pa rodbeta

Appeltartlett med rostade valnotter och honung serveras med vispad calvadosgridde och brynt kanelsmor
400 kr

5
Halstrad makrillfilé med ljummen kompott pa confiterad anka, schalottenldk och rostad paprika serveras blodgrapesas

Rostad ryggbiff med terrin pa halstrad anklever och svampfylld plommontomat serveras med parmesanemulsion smaksatt med
persilja samt Madierasky och potatiskaka

Ljummen chokladfondant med smorkola, passionsfrukt och vaniljglass serveras med Havana Club-stekta bananer
450 kr
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6
Rabiff ”"Krogkonst” pa skuren oxfile smaksatt med dijonsenap, orter och kapris serveras med 16jrom, dggula samt sardeller

Smorstekt rodtungsfilé med rikor, skirat smor, avrugakaviar och svampduxelles serveras med sas vattenkrasse samt confiterad
potatis panerad i corn flakes

Savarin doppad i rum med karamelliserad ananas serveras med en sallad pa mango och kiwi samt kokosnotsglass
450 kr

7
Smorstekt pilgrimsmussla med inkokt sparris och dill serveras med krabblasagne och ricotta smaksatt med lime

Rostad utskuren lammsadel med bréserad lammbrissfylld lammbringa, navarin pa morot & soyabdnor, sauterad Bla Kongo

Granny Smith-sorbet serveras med bjornbérsmousse, honung- och cidergranité samt kardemummaflarn
500 kr

8
Variation pa anka; Confit och rilette pa lar, terrin pa lever samt rostad brioche serveras med plommonchutney

Grillad gulfenad tonfisk med stor couscous smaksatt med chorizo, citron- och firskostfylld miniblackfisk serveras med
potatis- och jordartskockspuré samt [jummen tomat- och gurkjuice

Crema Catalana serveras med syltade cumquats, vaniljcréme fraiche samt firska hallon
500 kr

9
Ravioli med hummer, havskréfta & pocherad fjordlax serveras med bisque smaksatt med citrongris & korvel samt dillkrutong

Rostad kalventrecdte med blodpudding smaksatt med kalvbriiss serveras med ragu pa portabella, ostronskivling och
sultanrussin samt sherrysky och rostad potatis

Citrusterrin serveras med brinda mandlar, chokladsorbet samt en gin-och tonicgranité
550 kr

10
Appelrokt kalkonbrost lindad med lardo, blomkélspuré smaksatt med mandel, kompott pa dpple & roda vinbér samt
pepparbakad butternut-pumpa

Halstrad piggvarsfilé med tva sorters sparris serveras med stenmurklor, rostade pinjendtter och pepparrotsemulsion samt
potatisbakelse smaksatt med Livarot

Inkokta persikor med pistaschgradde samt hallonkokt sockerbeta och firsk timjan
550 kr
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