Skeppsholmens

krogkonst

FESTBUFFEER MED OLIKA TEMA

Buffépriset dr 325:-/person inkl. moms samt med kaffe/thé & patar.
Vill man komplettera med dessert som passar till temat kostar denna 75:-.
Vi hjélper er gidrna med dryckesrekommendationer utifran vald buffé.

Lokalhyra om 10-15 000:- tillkommer, beroende pa veckodag, ni disponerar lokalen mellan k1. 17-02.
Ni far sjiilva ta med drycker, vi ser till att allt for dukning, personal etc. finns pa plats

Sydostasiatisk buffé:

Nudelsallad med papaya, chili & asiatisk pesto Stekt ris med drtor chili & ingefira
Kyckling m. gron curry, kokosmjolk, citrongrids och gronsaker Sesamrostad pak soi-kél med friterad ostronskivling
Wokade tigerrdkor med gronsaker, lime & rod curry Norirullar med lax, avokado, wasabi & gurka

Biffsallad, bambuskott, koriander, sichuanpeppar & jordnétter Tamarindsas Sojasas
Sweetchilibakat revbensspjill med koriander, ingefdra & vitlok Kokosdipp med rdd basilika
(Parfait ’Singapore Sling” med rostade jordnotter & inkokta korsbér)
Indisk buffé:

Linsgryta med Madrascurry, dpple & spenat Aromatiskt gult basmatiris

Morotssallad med kanel, ingeféra, dadlar, bacon & koriander Lassi med mango, ananas och ingefira

Grillad Red Snapper med chili, spiskummin & kardemumma  Tandoorikyckling

Lammgryta med sultanrussin, paprika & garam masal Gryta med svamp, rikor, koriander, chili & gurkmeja

Ko6fte med koriander, kardemumma, kanel, spiskummin & chili Myntayoghurt Mango chutney
(Mjolkchokladfondant med pistachjelly, rostad kokos & sesamkrokant)

Karibisk buffé:

Quesadilla med jordértskocka & svartpeppargrillat sidflask Rimmad oxbringa “Escabeche”

Krispiga matbananer & jerkkryddad majskolv Rokt kokosbakad aubergine

Halstrad lime- & kumminmarinerad rodfisk Fritters pa blamusslor & bléckfisk
Ljummen sétpotais- & bonsallad med limesmor Korngrynssallad med ananas & blodgrape
Confiterad anka sweet 'n"sour med potatiskrim Majs- & rikbriks

Guacamole Sardelldipp Ingefirssyltad pumpa

(Key Lime Pie med Rhumgridde)

Orientalisk buffé:

Tabbouleh pa bulgur med mynta, tomat, persilja, 16k & citron ~ Auberginetarta med dggoliver och orter
Gron linssallad med pumpa, oliver, dadlar & rostade pinjendtter Grillad lax med korinter & vita bonor

Kycklingspett med kummin, mynta & sambal oelek Falafel
Tagine med kalv, bonor, torkade aprikoser & fikon samt harissa Kebab pa lamm
Kryddig tomatsas Hoummus Vitloksyoghurt

(Blodapelsinparfait med filodegsrulle fylld med mango, persika & plommon)

Amerikansk buffé:

Hamburgare ”Soho”m. cheddardressing Gumbo med ris
Sallad ”Macaroni” med paprika, zucchini, tomater & jordnétter Blackened lax
Grillade majskolvar marinerade i chipotle, paprika & oregano  Caesarsallad med krutonger

Klyftor av Idaho-potatis Yoghurtdipp med vattenmelon & lime
Salsa med tomat, gurka, mango & chili Vindgrett med bluecheese, oregano, citron & persilja
New York Steak Avokado- & grapefruktssallad Cole-slaw

(Pifa Colada-cheesecake med ananas- & passionsfruktssalsa)
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Vegetarisk buffé:

Ratatouille, sydfransk gronsaksgryta med vitlok & saffran Marinerade carciofini

Katalansk potatis- & loktortilla med Manchego Citron- & honungsglaserad svartrot
Sallad pa rostad sparris med parmesan, dragon & vinégrett Rostade rotfrukter senapsfron & spenat
Bulgursallad med rostad paprika & kalamataoliver Lins- & kikirtssallad med notter & chili
Fetaostgratinerade rodbetor med fikon & lavendelhonung Gratidng pa potatis, purjolok & timjan

(Rabarbersmulpaj med jordgubbar & sdtad mascarpone)

Italiensk buffé:

Sallad Caprese-tomat, mozzarella, basilika Oliv- & salamifylld ciabatta

Pastasallad med linser, gronsaker & oliver Potatisgnocchi med sardeller & bagna catfida
Italienska charkuterier med pecorino & fikon Vitello Tonnato-Kalvstek med tonfisksas
Halstrad makrill med mandelstekt paprika Sardellpaj med oliver & tomat

Dillstekt lamm med sockerértor och Karl-Johan svamp Vit bonsas  Pesto

(Tiramisd med vispad Marsalagriadde)

Fransk buffé:

Sallad Nicoise-grillad tonfisk, dgg, oliver, tapenade, bonor Lokpaj med farskost

Persiljeskinka med picklade gronsaker Lantpate med cumberlandsas

Moules marinieres (musslor) med vitlokskrutong Giéddqueneller i vitvins- & grislokssas
Choucroute-surkal, flikligg, mejramskorv & Dijonsenap Brisserad finkal och endive med sardeller
Coq au Vin-kycklinglar, sidfldsk, svamp, smalok Potatis- & purjoloksgrating med vitlok & orter

(Créme Caramel med rodvinsmarinerade bir & vispad calvadosgridde)

Spansk buffé:

Katalansk potatis- & 1oktortilla Gazpacho med scampi

Jamon Serrano med marinerad rostad paprika, apelsin & oliver Manchego med syltlok

Paella Valencia Pan con Tomate Salsa Verde
Papas Arugadas med aioli Musslor i salsa picante
Vitloksfrasta champinjoner med persilja Chorizo med kroketter Olivsmor
Boquerones med citron, kapris & friséesallad Albondigas med mandelsas

(Crema Catalana med hallon & sherrygridde)

Svensk buffé:

Tre sorters sill med klassiska tillbehor Citrongravad lax med senap- & kaffesas
Agghalvor med forellrom & dillmajonis Potatissallad med ort- & senapsvinigrett
Kycklinglevermousse med smorstekta kantareller Rostbiff, picklad morot & blomkal, curryremoulad
Rokt lammfiol Munsokorv Gronsallad

Viltfirslimpa med griddsas, pressgurka & rérorda lingon Grilla larklubba av Bjirekyckling

Rostade rotfrukter med pristost & timjan Janssons frestelse

(Appelpaj med vaniljsas)
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