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Buffépriset dr 450:-/person inkl. moms samt med kaffe/thé & patar. Vill man komplettera med dessert som
passar till temat kostar denna 75:-. Vi hjélper er girna med dryckesrekommendationer utifran vald buffé.
Lokalhyra om 2000:-/timme med minimibokning om 5 timmar tillkommer.

Ni far sjdlva ta med drycker, vi ser till att allt for dukning, personal etc. finns pa plats.

SVENSK BUFFE

Fyra sorters sill och stromming med tillbehor
Gravad lax med hovmastarsas

Varmrokt lax med dillmajonnés

Fisk- & skaldjurspaté med romssas
Agghalvor med rikréra och 16jrom

Rostbiff med potatissallad

Lantpaté med skogbéarschutney

Kyckling- & sidfldskterrin med svampsallad

Munsokorv, Spickekorv, rokt lammstek

Kattbullar med graddsas, inlagd gurka och rarérda lingon
Rokta kycklingben

Janssons frestelse

Rostade rotfrukter med spenat och senapsfron

Skansk dppelkaka med vaniljsés

FRANSK BUFFE

Grillad tonfisk ”Nigoise”

Potatissallad med kronéartskockor
Avokadosallad med linser

Svamprora och rokt persiljeskinka pa toast
Rokt kalkon med kall dijonsenapssas
Kyckling- & ankleverterrin, inkokt paron och
hasselnotter

Endivesallad med roquefortost och valnotter
Quiche Lorraine

Coq au Vin

Chocroute de Alsace

Lammstek ”Provencale” med potatisgrating
Fiskqueneller med vitvinssas och graslok
Ratatouille

Créme Caramel med hallon och vispad gradde

SPANSK BUFFE

Serranoskinka med marinerade oliver

Potatis- och l6komelett

Pinchos med tonfiskrilette

Pinchos med rostad Ibericokarré och riven Manchego
Gazpacho med marinerad tigerrdaka

Boquerones med citron och kapris

Vitloksfrasta champinjoner

Salsa verde, Salsa Picante

Paella

Grillad chorizo med potatiskroketter
Kycklinggryta med paprika och 16k
Papa Arrugadas med aioli
Albondigas i mandelsas

Créma Catalana med dppelkompott

ITALIENSK BUFFE

Tomat- och mozzarellasallad

Bruschetta med burrata och langbakade tomater
Pastasallad med rostade ¢rt- och vitloksmarinerade
gronsaker

Charkuterier med fikon och pecorino alla romana
Vitello Tonnato

Pesto, kapris- och sardellmajonnés

Laxcarpaccio med rucola och kronértskockor
Mini-Margheritas

Lasagne al Forno

Rosmarin-och citronbakad lammstek med stekt polenta
Potatisgnocchi alla Carbonara

Osso Bucco Milanese

Tiramisti med chokladmousse och vispad amarettogradde

VEGETARISK BUFFE (LAKTO /OUVO)
Tabbouli

Tropisk fruktsallad

Rotfruktscarpaccio med rucola, pinjenétter och riven
Grana Padano

Gronsallad med pistou

Lins- och quinoasallad med granatépple och rédbetor
Basmatiris

Hummus, pesto, dppelchutney, umamiaioli

Vegetariska empanadas

Grekisk moussaka

Ratatouille

Kikartsgryta med pumpa, squash och russin

Pan Pizza med cheddar, sparris, confiterad tomat och
svamp

Rostad potatis med rosmarin, timjan och vitlok
Marinerade betor med getost och spenat

Kyld melonsoppa med férska bar och liten chokladmuffin
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Buffépriset dr 450:-/person inkl. moms samt med kaffe/thé & patar. Vill man komplettera med dessert som
passar till temat kostar denna 75:-. Vi hjélper er gdrna med dryckesrekommendationer utifran vald buffé.
Lokalhyra om 2000:-/timme med minimibokning om 5 timmar tillkommer.

Ni far sjdlva ta med drycker, vi ser till att allt f6r dukning, personal etc. finns pa plats.

ORIENTALISK BUFFE

Tabbouli

Marinerad getost, tomater, rucola och pinjenotter
Kronértskockor i citron- & vitloksmarinad
Aubergine med rostad paprika, oliver och valnétter
Etiopisk rabiff pd n6tinnanlar pé injera
Kycklingrora pa grillat brod

Babaganosh, hummus, vitloksyoghurt, tomatsas
Marockansk tagine med lamm

Kebab pa hogrev

Grillade tigerrdkor med chiliaioli

Sesambakad lax med bonsallad och koriander
Chili- och kumminstekt kyckling med kokt dgg och
keso

Falafel

Apelsinparfait med baklava

AMERIKANSK BUFFE

Ceasarsallad med krutonger

Pastasallad med bonor, majs och tomater

Club Sandwich

Ceviche med pilgrimsmussla, tigerrdkor och avokado
Waldorfsallad

Crabcakes med citronmajonnés

Baby back ribs med cole slaw

Beef- and pork sliders med friterad potatis och
chiliketchup

Jambalaya med sotpotatispuré

Fried chicken med majssalsa

Sotad lax med blodgrapessallad

New Mexico shrimp taco

Clam chowder

American cheesecake med bérsalsa

KARIBISK BUFFE
Réak- & avokadosallad med jordnétter och
kokosdressing

Rostade marinerade gronsaker med ost och chili
Guacamole, sardellmajonnés, chipotlesmor
Quesadilla med getost, chili och svamp

Rissallad med svarta bonor, rostad sétpotatis och mojo Chili con carne med majsbrod

Kokosrostad aubergine med salsa verde
Oxbringa ”Escabeche”

Rostbiff med pica de gallo

Ceviche med Red Snapper

Curry Goat med sultanrussin
Fritters pa blackfisk och grona musslor
Grillad mahi mahi med sotpotatispuré

Key Lime Pie med rumgradde

SYDOSTASIATISK BUFFE
Vietnamesiska varrullar med svamp
Nudelsallad med gurka, chili och spenat
Norirulle med lax, avokado och wasabi
Kycklingspett med jordnotssas
Polkabetor med sojavindgrett

Koreansk gurksallad

Kimchi, sojasés, ananas- och melonsas

Bulgogi

Tom Yam Koong

Pad Thai

Friterad blackfisk med vitloksmajonnés

Grillad flankstek med marinerad kungsmussling
Szechuanpepparstekt ankbrost med stekta jordnotter
och krusbarssas

Basmatiris

Mangosorbet med fruktsallad

INDISK BUFFE

Chaat-sallad med mango, kikértor och cashewnotter
Morotssallad med russin, apelsin och spenat
Linssallad med kryddpeppar och citron

Mango- och ingefarslassi

Potatis- och blomkalsallad med mynta och ingeféra
Gurkraita, tamarindsas, mango chutney

Stekta gronsaksbollar i kormasas

Kyckling Tandoori

Rékor i currysas med salladslok och koriander
Lammkofta i tomatsas

Kyckling Biryani

Torsk med spenat- och kokossas samt cashewnétter
Basmatiris

Chokladmousse med mangokrdam och dppelchips
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